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Bienvenidos a Makkan Club, donde cada evento se convierte en una experiencia inolvidable.

Ubicados en un entorno natural Unico, transformamos celebraciones en recuerdos imborrables,

gracias a nuestra combinacion de profesionalidad, creatividad y pasion por los detalles.

({POR QUE ELEGIRNOS?

« Servicio profesional y atento: Nuestro equipo te asesorard y estd siempre pendiente de tus
necesidades, para que tu solo te preocupes de disfrutar.

» Cocina personalizada: Menus adaptados a tu presupuesto, gusto e intolerancias, preparados
con ingredientes frescos y locales.

* Proveedores de confianza: Si quieres darle un toque especial a tu evento o necesitas
servicios como animacion infantil, nosotros te conectamos con proveedores de confianza.

* Espacios exteriores e interiores: Aqui el tiempo meteoroldgico no es un problema, si no
podemos hacer tu evento en exterior, lo podemos acomodar en interior sin problema.

e Transporte: Estamos a sélo 15 minutos de Corufia y contamos con opciones de transporte

para grupos y parking gratuito de alta capacidad.

En Makkan Club, tu celebracién no solo sera especial; serd inolvidable.



PROPUESTAS DE MENU

Los menus tipo coéctel son perfectos para quienes buscan un ambiente relajadoy

dinamico. Un formato de pie, pensado para disfrutar de pequenos bocados faciles de
comer mientras se conversa y se brinda. Nuestros camareros se encargan de servir los
diferentes aperitivos directamente a los invitados, garantizando comodidad y atencion
en todo momento. Ademas, puedes anadir estaciones o puestos de live cooking para
aportar ese toque de espectaculo gastrondmico que siempre sorprende.

Basandonos en nuestra experiencia, recomendamos las siguientes opciones para
asegurar una degustacion variada y completa:

NUESTRAS PROPUESTAS:

« Menu 12 aperitivos: Duracion de servicio y bodega: 120 minutos. = 2 €/Persona
« Menu 14 aperitivos: Duracion de servicio y bodega: 135 minutos 6 0 €/ Persona
e Menu 15 aperitivos+ 1 tapa: Duracion de servicio y bodega: 150 minutos 6 5 € /P erson a

La duracién de estas tres opciones, en caso de contratar estaciones, serd de 150 minutos.
Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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FRIOS

Ensaladilla estilo Makkan, con gambdn y curry

Rollito primavera vietnamita en papel de arroz y salsa agridulce
Rollito de berenjena grillada, rellena de pimiento de piquillo y queso de cabra
Jamon ibérico y bolitas de meldn dulce y Midori

Arancini con hummus de remolacha

Totopos con guacamole casero

Empanada casera de atun

Gazpacho con virutas de jamon ibérico

Mini tosta de chicharron, queso del pais y tomate deshidratado
Piruleta de queso de cabra, pistacho y chutney de tomate
Mejillon de Lorbé con vinagreta de Pimentén de la Vera y citricos
Brocheta de queso, mermelada de higos y picos

Tostdn de platano y tartar de sardina ahumada

Baba ganoush tradicional y crujiente berenjena

FRIOS PREMIUM +2€/Persona

Tartar tradicional de salmdn noruego curado en casa y mousse de aguacate
Ceviche tropical de corvina

Salmon noruego ahumado, mousse de wasabi y caviar de algas sobre pan aleman
Tosta de jamon ibérico con tomate triturado y AOVE

Tosta de sardina ahumada, queso crema al eneldo y caviar de algas

Brioche chili crab

Salmon teriyaki caramelizado sobre puré de miso

Mini brioche de ensalada de gambdn estilo cantonés

Atun estilo Makkan: Fusion asiatica de atun rojo con aguacate, soja y sésamo
Salpicon tradicional de rape y langostinos

Tartaleta con mousse de foie y manzana caramelizada

Croissant de atun rojo, salsa verde mex y huevo de codorniz

Brioche de tartar de vaca madurada y emulsion de cebollino

Vieira del Pacifico napada con salsa de aji amarillo, leche de coco y polvo de kikos
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AR U N S

CALIENTES
Croquetas sabor a elegir entre: de cecina// mejillones // pulpo // calamares y
sepia en tinta// espinacas y queso de cabra
Mini quiche de queso y taquitos de jamdn
Falafel con hummus de remolacha
Samosa de pato y chutney de mango
Brocheta de pollo y pifa teriyaki
Rollito de bacon con datil relleno de queso de cabra
Satay de panceta con salsa de maiz tostado
Saquito crujiente relleno de suave ragout de jarrete y verduras
Lumpia crujiente de langostinos y salsa tropical
Spanakopita rellena de espinacas y queso feta griego, con salsa tzatziki
Mini quesadilla de pollo o vegetales con queso manchego aderezada con
crema de guacamole y crema agria
Surtido de risottos
Bollito prefiado
Cazuelita de callos
Pimientos de Padrdn
Vieira del pacifico a la plancha
Coca de verduras y queso de cabra

Saladito de sobrasada y salteado de pulpo

CALIENTES PREMIUM +2€/Persona
Empanada de langostinos y queso
Gyoza de langostino oriental con salsa sweet chili
Langostino crujiente con salsa de curry, pifa y mango
Langostino kataifi con ali oli de ajo negro asado
Bocadito de filloa bbg pulled pork
Fajita de costilla de cerdo mechada
Cono de calamar con salsa tartara
Pan bao de jamon estilo oriental

Pops de gamba con mayonesa de chili dulce
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FRIAS
Gambdn, Bogavante y chili crab sobre mousse de guacamole 8€
Tartar de solomillo de vaca, emulsion de anchoas y tosta de Focaccia 7€
Mini medallon de solomillo de ternera, pure de chirivia, ragout de tomatey 7€

caviar de aceite de oliva

AtUn rojo a la parrilla, arroz crujiente y reduccion de sidray zumo de manzana 7€
Ensalada de melén, mango y gambas marinadas acompanada de salsa coctel 7€

Tataki de atun rojo y salsa tropical 7€

CALIENTES

Ravioli fresco relleno de ragout de setas, espuma de albahaca y nueces 5€
* caramelizadas S
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% Solomillo de cerdo y panceta ibérica, cremoso de calabaza, setasy manzanas 6€ =2
Rape en caldeirada 7€

Brocheta de gambon al gjillo y patatas bravas 6€

Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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PUESTO DE ARROCES- 3 SABORES A ELEGIR

Paella mixta: pollo, cerdo, calamares, choupa, langostinos, mejillones,
almejas y verduras

Paella de mariscos: calamares, langostinos, mejillones, almejas,
berberechos y pulpo

Arroz meloso negro: calamares, langostinos y almejas

Arroz meloso: de sepia, chipirones y rape

Risotto al azafran: con pollo y setas, lascas de parmesano y guisantes

Risotto cremoso: espdrragos, tomate, maiz dulce y bacon

13€Y Pleirgo.na

PUESTO DE AREPAS

Mini arepa blanca asada con:

Reina pepiada (ensalada fria de pollo)

Carne mechada (carne de cerdo desmigada)

Ragout de proteina vegetal (soja texturizada y verduras)
Toppings:

Salsa guasacaca (salsa fria base de aguacate)

Queso gouda

13€/Persona

PUESTO DE MARISCOS

Navajas
Zamburinas

Langostinos
16€/Persona

Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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PULPEIRA

Pulpo a feira recién hecho, cortado al momento y alifnado con sal, pimentén y

aceite de oliva. Un homenaje a Galicia en su formma mas auténtica.

18€/Persona

PUESTO DE NOODLES

Noodles de harina de trigo con verduras salteadas al estilo oriental

A complementar con las siguientes salsas:

Salsa chow mein: elaborada con soja, azlcar, jengibre y chili

Salsa Makkan: salsa chow mein, complementada con leche de coco, curry y
tumeric

Toppings: cebollino, sésamo y cilantro

Acompafiamiento: trocitos de cerdo y/o trocitos de pollo y/o langostinos

15€/Persona

PUESTO TEX MEX

Chips de patata morada, chirivia y remolacha
Totopos con guacamole casero
Frijoles refritos con queso fresco

Chili con carne

#

Quesadillas de pollo y queso San Simdn

Burritos de: Tinga de pollo, Cochinita pibil, Salteado de verduras o Frijoles refritos
con queso

Aderezo: guacamole, crema agria, salsa cruda de cebolla roja picada, cebollino

picado, tomate picado, jalapefoy lima

15€/Persona

Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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ESTACION DE EMPANADAS
Empanadas de harina de trigo de los siguientes sabores:
Atun, Bacalao, Vieiras del pacifico, pulpo, verduras
Patatas Bonillas

Aceitunas marinadas
15€/Persona

ESTACION MEDITERRANEA
Ensalada griega
Ensalada caprese
Ensalada bulgur
Aderezo: italiano, aderezo balsamico y AOVE
Antipasto de champinones, calabacin, pimientos y berenjena
Hummus con pan pita y crudités
Aceitunas marinadas y queso feta
Foccacia de tomate deshidratado, aceitunas y orégano

Foccacia de finas hierbas, cebollay queso
15€/Persona

ESTACION DE IBERICOS DE BELLOTA Y QUESOS
Quesos gallegos: Arzua-Ulloa y San Simoén da Costa
' Quesos nacionales: Idiazabal, Manchego y Mahon
Quesos internacionales: Brie, Stilton y Edam
Embutidos ibéricos: Chorizo, lomo y salchichdn
. Surtido de panes, picosy grisinis
. Seleccion de aceitunas
Confituras caseras de higo, frutos rojos y melocotén

Seleccion de frutos secos y frutos silvestres
16€/Persona

ESTACION DE JAMON AL CORTE
Pieza de jamon (Monte Nevado, Segovia - Premio de Alimentos de Espana a los
Mejores Jamones, ano 2025) a elegir:
Jamoén de Cebo de Campo 100% Ibérico Natural:
Jamoén de bellota 100% Ibérico Natural: 720€
Incluye pieza de 8kg y servicio de cortador de jamdn
*Solicitud de presupuestos de otras casas de jamon bajo peticion

Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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ESTACION DE POSTRES

Surtido de texturas ligeras, crujientes y cremosas:
Mojito

Semiesfera de avellana

Cono de mango

Semi esfera de limoén

Cubo de frambuesa

Petit choux de nata, crema y chocolate

Taco de mango

Daditos de brownie

Vasitos de mousse de frutas

Brochetas de fruta

16€/Persona

MESA DULCE

30 Macaroons

30 Rocas de chocolate
30 daditos de brownie
30 donuts

2 kg de Surtido de chuches surtidas

350€

Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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BEBIDAS

VERMUTERIA Y SPRITZ
Gildas

Patatas fritas bonilla a la vista
Seleccion de vermus:

Petroni Spritz

Martini

Fabulosa

Petroni
11€/Persona

AGUAS INFUSIONADAS

Frutos rojos
Pepinoy menta

Citricos
3,50€/Persona

LIMONADAS
Clasica
Pink

Sandia
3,50€/Persona

PUESTO DE MOIJITOS

3 sabores a elegir (opciéon de todos los sabores sin alcohol)
Clasico

Fresa

Fruta de la pasiéon

Mango
11€/Persona

FOOD TRUCK

Suplemento de cualquier estacidon de bebidas servida desde nuestro foodtruck

400€

Todos los importes estan expresados sin el IVA correspondiente (10%)
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INCLUIDO HORARIOS SALONES

e Parking privado gratuito e Servicio de comida hasta las 19.30 horas
e Minuta impresa e Servicio de cena hasta la 01.30 horas

e Salones sonorizados e Hora extra 150€ + 21% IVA

Asesoramiento y personalizaciéon

EXTRAS

e Barra libre de copas durante 3 horas: 25€ / persona
e Hora extra: 1€ / persona

e Materiales audiovisuales: precio a consultar
*Importes sin IVA (10%)

FORMAS DE PAGO

e Depodsito: 500€ de fianza para reserva de fecha
e Segundo pago: Se abonara el 50% 60 dias antes del evento.
e Pago final: El pago de la cuantia restante se realizara 10 dias antes del evento.







